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Use and Maintenance

Correct maintenance, proper use and cleansing, allows you to benefit of the warranty and to ensure the product will
maintain its properties foralonger period than the warranty coverage.

General recommendations for use

Ventilate the kitchen during its use: the persistence of smoke or steam could damage the furniture (structure and
front). To ensure a correct humidity level, the ventilation equipment must be cleaned and maintained according to
supplier's user guide. In case you decide to store corrosive substances (ammonia, caustic soda, etc..) make sure that
containers are tightly closed to avoid leaking or steaming which could damage your kitchen. Long exposure to
direct sunlight can alter the original colour of the product. To preserve the correct functioning of all those moving
elements (doors, drawers, extractable units) do not lean on nor cling to them. Check for infiltrations of water which
inthelongruncan cause damageto furniture.

ATTENTION!

To preventtipping or falling, the units must be used with suitable wall fixing devices, especially if single installation.
Use gussets (fischer) apposite for the support, and check the suitability of the walls for fixing and the resistance of
the weight of the wall units. For a correct housing it is recommended to distribute the weights evenly, avoiding
exceeding the following loads:

-Shelvesforbase units 25 Kg.

-Shelves forwall units 25 Kg.

-Standard drawers 10Kg.

-Soft closing drawers 30 Kg.

Correct use

Doors: doors must be opened and closed softly avoiding the forcing beyond the natural angle of opening and also
should not be slammed. Same indications must be followed for drawers, pull-out baskets and units orin all the parts
that are not equipped with soft closing mechanism. Pay attention while using hot pots and pans or other hot
devices which couldirrecoverably damage yourkitchen.

Worktops: the worktop is not designed to support excessive weights or to use cutting tools directly on it. When
moving various items, do not drag them; failure to comply with this advice could create cuts or scratches that cannot
be restored. Ensure the diffusion barrier it is mounted to the underside of the worktop (above the dishwasher) for
extra protection against moisture. Do not use the worktop to store hot cookware or in general avoid direct contact
of the worktop with any high temperature element. When using the hob, pay attention to the size of the pan on the
respective cooking zone; the incorrect size could result in the spread of high temperatures on elements not suitable
to withstand them (worktop itself or upstand). Any type of water infiltration or stagnation must be avoided.
Likewise, prolonged exposure to sources of steam must be avoided (for example, do not leave the dishwasher door
ajar).

Recommendation of dishwasher use

If your kitchen is equipped with a dishwasher, it is advisable to ensure that once this has finished its washing cycle
(usually indicated by an acoustic signal), the dishwasher door is not opened immediately. Wait at least 30 minutes
for the steam generated by the washing to condense inside the washing tank. A prompt opening of the dishwasher
door as soon as the washing cycle is completed, causes the steam to leak out, and spread into the kitchen
environment causing possible swelling over time due to the normal absorption characteristic of wood. Besides,
leaving the dishwasher's door closed allows the combination of the heat of the washing and the steam present in
the dishwasherto complete the drying of the dishes in the best possible way.
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Recommendation of cooker hood use

Always use a lid to retain the heat and reduce cooking times. It is recommended to operate the appliance prior to
cooking. Itis advised to leave the appliance in operation for 15 minutes after cooking is terminated to completely
eliminate cooking vapoursand odours. Iftheapplianceisnotused, please turn off.

Cleaning

General cleaning indications

The kitchen must be cleaned with a soft cloth dampened with water. Do not use abrasive sponges or detergents.
Additionally, do not use corrosive substances (acetone, ammonia, bleach, caustic soda, etc.) that would damage
your kitchen. After each cleaning, make sure you have dried the kitchen elements to avoid water stagnation and the
formation of limescale stains.

- Structure: clean with soft cloths dampened with water or neutral detergents. Leave no water or
detergentresidues.

- Laminate fronts: use a microfibre cloth or a soft cloth dampened with water or a neutral
detergent. Itis also possible to use a mixture of two parts of water and one part of alcohol. Do not
use abrasive cleaners. For limescale removal use products containing weak acids (10-15%).
Alternatively, you can use a cloth moistened with warm water or a little vinegar. After each
cleaning,immediately dry the various residues of the products used.

-Brushed lacquered fronts, UV and PVC: a microfibre cloth or a soft cloth dampened with water or
neutral detergent shall be used. In any case never use abrasive cleaners. After each cleansing, dry
any residue of the used products.

- Worktop: use a soft damp cloth or microfiber. To remove stubborn dirt, use soft sponges with
neutral or glass detergents. To remove limescale stains, use lukewarm water or a little vinegar,
using mildly acidic detergents for the most stubborn stains. After cleansing, dry all surfaces. Do
not use abrasive sponges or cleaners.
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Upotreba i odrzavanje

Ispravno odrzavanje, pravilna uporabai ¢is¢enje omogucuju vam da iskoristite jamstvo i da osigurate da ¢e proizvod
zadrzati svoja svojstva dulje od jamstvenog pokrica.

Opce preporuke

Prozracite kuhinju tijekom koristenja: prisutnost dimaili pare moze ostetiti namjestaj (strukturu i prednji dio). Kako
bi se osigurala ispravna razina vlaznosti, ventilacijska oprema mora se distiti i odrzavati u skladu s s uputama
dobavljaca. U slucaju da odlucite pohraniti korozivne tvari (amonijak, kausti¢na soda, itd.) pazite da su posude
dobro zatvorene kako biste izbjegli curenje ili paru koja bi mogla ostetiti vasu kuhinju. Dugo izlaganje izravnoj
suncevoj svjetlosti moze promijeniti izvornu boju proizvoda. Kako biste ocuvali ispravno funkcioniranje svih
pokretnih elemenata (vrata, ladice, jedinice koje se mogu izvuéi) nemojte se naslanjati na njih niti se drzati za njih.
Provjeriteima liinfiltracija vode koja dugoro¢no moze ostetiti namjesta;.

Za ispravno spremanje proizvoda preporuca se ravnomjerna raspodjela tezine, izbjegavajuci prekoracenje
sljedecih opterecenja:

- Police osnovnejedinice 25 kg.

-Zidne police 25 kg.

-Standardne ladice zazatvaranje 10kg.
-Ladice s mekim zatvaranjem 30kg.

Ispravna upotreba

Vrata: vrata se moraju lagano otvarati i zatvarati izbjegavajuci pritisak izvan prirodnog kuta otvaranja i ne smiju se
zalupiti. Iste se upute moraju primijeniti za ladice, izvla¢ne kosare i jedinice ili za sve dijelove koji nisu opremljeni
mehanizmom za meko zatvaranje. Budite oprezni dok koristite vru¢e lonce i tave ili druge vruce uredaje koji bi mogli
nepopravljivo ostetiti vasu kuhinju.

Radne ploce: radna ploca nije dizajnirana za izdrzavanje prekomjerne tezineili za koristenje alata za rezanje izravno
na njoj. Kada premjestate razne predmete, nemojte ih vuci; nepostivanje ovog savjeta moglo bi stvoriti posjekotine
ili ogrebotine koje se ne mogu popraviti Uvjerite se da je vodootporna zastita postavljena na donju stranu radne
ploce (iznad perilice posuda) radi dodatne zastite od vlage. Nemojte koristiti radnu ploc¢u za odlaganje vru¢eg
posudailiopéenitoizbjegavajte izravan kontakt radne ploce s bilo kojim vru¢im predmetom. Kada koristite plocu za
kuhanje, obratite pozornost na veli¢inu posude na odgovarajucoj zoni za kuhanje; neispravna veli¢cina moze dovesti
do Sirenja visokih temperatura na elemente koji nisu prikladni da ih izdrze (sama radna plocaiili ukrasna lajsna. Mora
se izbjegavati svaka vrsta infiltracije ili stagnacije vode. Isto tako, potrebno je izbjegavati dugotrajno izlaganje
izvorima pare (na primjer, ne ostavljajte vrata perilice posuda odskrinuta).

Preporuka za koriStenje perilice posuda

Ako je vasa kuhinja opremljena perilicom posuda, preporucljivo je osigurati da se vrata perilice posuda ne otvore
odmah nakon zavrsetka ciklusa pranja (3to je obi¢no naznaceno zvu¢nim signalom). Pri¢ekajte najmanje 30 minuta
da se para nastala pranjem kondenzira unutar komore za pranje. Brzo otvaranje vrata perilice posuda ¢im se ciklus
pranja zavrsi, uzrokuje rasprsivanje pare i njeno sirenje u kuhinjsko okruzenje uzrokujuc¢i moguce bubrenje tijekom
vremena zbog normalne karakteristike upijanja drveta. Osim toga, ostavljanje vrata perilice posuda zatvorenim
omogucuje kombinaciju toplog pranja i pare prisutne u perilici posuda kako bi se susenje suda dovrsilo na najbolji
mogudinacin.
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Preporuka za koristenje kuhinjske nape

Uvijek koristite poklopac kako biste zadrzali toplinu i skratili vrijeme kuhanja. Preporuca se upaliti uredaj prije
kuhanja. Savjetuje se da ostavite upaljeni uredaj 15 minuta nakon zavrsetka kuhanja kako biste u potpunosti
ukloniliparuimirise kuhanja. Ako se uredaj ne koristi, iskljucite ga.

Cis¢enje

Opce preporuke za cis¢enje

Kuhinja se mora cistiti mekom krpom navlazenom vodom. Nemojte koristiti abrazivne spuzve ili deterdzente. Osim
toga, nemojte koristiti korozivne tvari (aceton, amonijak, izbjeljiva¢, kausti¢na soda itd.) koje mogu ostetiti vasu
kuhinju. Nakon svakog cis¢enja obavezno osusite kuhinjske elemente kako biste izbjegli stagnaciju vode i stvaranje
mrljaod kamenca.

- Struktura: cistiti mekanim krpama navlazenim vodom ili neutralnim deterdzentima. Ne
ostavljajte ostatke vodeili deterdZenta.

- Laminirane prednje strane: koristite krpu od mikrovlakana ili meku krpu navlazenu vodom ili
neutralnim deterdzentom. Takoder je moguce koristiti mjesavinu dva dijela vode i jednog dijela
alkohola. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za ¢iS¢enje. Za uklanjanje kamenca koristite
proizvode koji sadrze slabe kiseline (10-15%). Alternativno, mozete koristiti krpu navlazenu
toplom vodom ili s malo octa. Nakon svakog c¢i$¢enja, odmah osusite razne ostatke
upotrijebljenih proizvoda.

- Cetkane lakirane prednje strane, UV i PVC: treba koristiti krpu od mikrovlakana ili meku krpu
navlazenu vodom ili neutralnim deterdzentom. Ni u kojem slucaju nemojte koristiti abrazivna
sredstva za ¢is¢enje. Nakon svakog ¢is¢enja osusite sve ostatke koristenih proizvoda.

- Radna ploca: koristite meku vlaznu krpu ili mikrovlakana. Za uklanjanje tvrdokorne necistoce
koristite meke spuzve s neutralnim ili deterdzentima za staklo. Za uklanjanje mrlja od kamenca
koristite mlaku vodu ili malo octa, a za najtvrdokornije mrlje koristite blago kisele deterdzente.
Nakon ¢iscenja osusite sve povrsine. Nemojte koristiti abrazivne spuzveili sredstva za ¢is¢enje.
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Uporaba in vzdrzevanje

Pravilno vzdrzevanje, pravilna uporaba in ¢is¢enje vam omogocajo koriscenje pravic garancije in zagotovitev, da bo
izdelek ohranil svoje lastnostidlje, kot je jamstvo.

Splosna priporocila

Kuhinjo med uporabo prezracite: prisotnost dima ali pare lahko poskoduje pohistvo (strukturo in sprednjo stran). Za
zagotovitev ustrezne ravni vlaznosti je treba prezrac¢evalno opremo Cistiti in vzdrzevati v skladu z navodili za
uporabo dobavitelja. Ce se odlo¢ite shranjevati korozivne snovi (amoniak, kavsti¢na soda, itd.), poskrbite, da so
posode tesno zaprte, da preprecite puscanje ali izhlapevanje, ki bi lahko poskodovalo vaso kuhinjo. Dolgotrajna
izpostavljenost neposredni sonéni svetlobi lahko spremeni izvirno barvo izdelka. Da bi ohranili pravilno delovanje
vseh teh gibljivih elementov (vrata, predali, izvle¢ne enote), se nanje ne naslanjajte in jih ne oprijemajte. Preverite
infiltracije vode, kilahko na dolgi rok poskodujejo pohistvo.

Za pravilno shranjevanje je priporocljivo, da obremenitve enakomerno porazdelite, pri cemer se izogibate
prekoracitvinaslednjih obremenitev:

--Police osnovne enote 25 kg.
-Stenske police 25 kg.

-Standardni zapiralni predali 10 kg.
- Predalizmehkim zapiranjem 30 kg

Pravilna uporaba

Vrata: vrata se morajo odpirati in zapirati mehko, brez prisile, ki bi presegala naravni kot odpiranja, prav tako pa se
jih ne sme zaloputniti. Enake navedbe je treba upostevati pri predalih, izvle¢nih kosarah in enotah oziroma pri vseh
delih, ki niso opremljenizmehanizmom za mehko zapiranje. Bodite previdni, ko uporabljate vroce lonce in ponve ali
druge vroce naprave, kilahko nepopravljivo poskodujejo vaso kuhinjo.

Delovne plosce: delovna plos¢a ni zasnovana za prenasanje prevelike teze ali za uporabo rezalnih orodij
neposredno na njej. Ko premikate razli¢cne predmete, jih ne vlecite; neupostevanje tega nasveta lahko povzroci
ureznine ali praske, ki jih ni mogoce obnoviti. Prepricajte se, da je na spodnji strani delovne plo$c¢e (nad pomivalnim
strojem) namescena difuzijska pregrada za dodatno zascito pred vlago. Delovne plos¢e ne uporabljajte za
shranjevanje vroce posode ali se na splosno izogibajte neposrednemu stiku delovne plosce s katerim koli
elementom z visoko temperaturo. Pri uporabi kuhalne plosce bodite pozorni na velikost posode na posameznem
kuhalnem polju; nepravilna velikost bi lahko povzrocila irjenje visokih temperatur na elemente, ki jih ne prenesejo
(na delovno plosco ali navzgor). Izogibati se je treba vsaki vrsti infiltracije ali stagnacije vode. Prav tako se je treba
izogibati daljsiizpostavljenostivirom pare (na primer, ne puscajte odprtih vrat pomivalnega stroja).

Priporocilo za uporabo pomivalnega stroja

Ce je vasa kuhinja opremljena s pomivalnim strojem, je priporocljivo zagotoviti, da se vrata pomivalnega stroja ne
odprejo takoj, ko se pomivalni cikel zaklju¢i (obi¢ajno to javi zvocni signal). Pocakajte vsaj 30 minut, da se para, ki
nastane pri pranju, kondenzira v posodi za pranje. Hitro odpiranje vrat pomivalnega stroja, takoj ko je cikel
pomivanja koncan, povzroci, da para izhaja in se $iri v kuhinjsko okolje, kar s¢asoma povzroci odebelitev zaradi
obicajne vpojne lastnosti lesa. Poleg tega, ¢e pustite vrata pomivalnega stroja zaprta, omogoca kombinacijo
toplote pomivalnega stroja in pare, ki je prisotna v pomivalnem stroju, da dokonca susenje posode na najboljsi
mozninadcin.
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Priporocilo za uporabo kuhinjske nape

Uvijek koristite poklopac kako biste zadrzali toplinu i skratili vrijeme kuhanja. Preporuca se upaliti uredaj prije
kuhanja. Savjetuje se da ostavite upaljeni uredaj 15 minuta nakon zavrsetka kuhanja kako biste u potpunosti
ukloniliparuimirise kuhanja. Ako se uredaj ne koristi, iskljucite ga.

Ciscenje

Splosna priporocila za ciS¢enje

Kuhinjoje treba ¢istitizmehko krpo, navlazeno zvodo. Ne uporabljajte abrazivnih gob in detergentov. Poleg tega ne
uporabljajte jedkih snovi (acetona, amoniaka, belil, kavsti¢ne sode itd.), ki bi poskodovali vaso kuhinjo. Po vsakem

¢is¢enju poskrbite, da bodo kuhinjski elementi suhi, da preprecite zastajanje vode in nastanek madezev vodnega
kamna.

( : No

- Ogrodija: ¢istite z mehkimi krpami, navlazenimi z vodo ali nevtralnimi detergenti. Ne puscajte
ostankovvode alidetergenta.

- Laminatne sprednje strani: uporabite krpo iz mikrovlaken ali mehko krpo, navlazeno z vodo ali
nevtralnim detergentom. Lahko uporabite tudi mesanico iz dveh delov vode in enega dela
alkohola. Ne uporabljajte abrazivnih ¢istil. Za odstranjevanje vodnega kamna uporabite izdelke,
ki vsebujejo sibke kisline (10-15%). Lahko pa uporabite tudi krpo, navlazeno s toplo vodo ali malo
kisa. Po vsakem ¢is¢enju osusite ostanke uporabljenih izdelkov.

- Brusena lakirana sprednja stran, UV in PVC: uporabite krpo iz mikrovlaken ali mehko krpo,
navlazeno z vodo ali nevtralnim detergentom. V nobenem primeru ne uporabljajte abrazivnih
cistil. Po vsakem ciscenju osusite morebitne ostanke uporabljenihizdelkov.

- Delovna plos¢a: uporabite mehko vlazno krpo ali mikrovlakna. Za odstranjevanje trdovratne
umazanije uporabite mehke gobice z nevtralnimi ali Cistili za stekla. Za odstranjevanje madezev
vodnega kamna uporabite mla¢no vodo ali malo kisa, za najbolj trdovratne madeze pa uporabite

blagokisle detergente. Po ¢is¢enju povrsine osusite. Ne uporabljajte abrazivnih gob in ¢istil.
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Hasznalat és karbantartas

A medfelelé karbantartds, a megfelelé haszndlat és tisztitas lehetévé teszi, hogy éljen a garancidval, és biztositsa,
hogy aterméka garancialisidészakdnal hosszabb ideig megdrizze tulajdonségait.

Altalanos javaslatok

Hasznalat kozben szell6ztesse ki a konyhat: a fennmaradé fiist vagy g6z karosithatja a butorokat (szerkezet és
el6lap). A megfelelé paratartalom biztositasa érdekében a szell6z&berendezést a szallitd hasznalati utmutatdja
szerint kell tisztitani és karbantartani. Ha ugy dont, hogy maré anyagokat (ammonia, marészéda stb.) tarol,
ellenérizze, hogy a tartdlyok szorosan le legyenek zarva, hogy elkeriilje a szivargast vagy a g6ézolgést, ami
karosithatja a konyhat. A kdzvetlen napfénynek valé hosszu kitettség megviltoztathatja a termék eredeti szinét. Az
osszes mozgd elem (ajtok, fidkok, kihuzhatd egységek) megfelel6 mikodésének megdrzése érdekében ne
tdmaszkodjon rajuk és ne kapaszkodjon beléjlik. Ellenérizze, hogy nincs-e vizszivargas, amely hosszu tadvon karokat
okozhata butorokban.

A megfelel6 elhelyezés érdekében ajanlatos a sulyokat egyenletesen elosztani, elkerilve a kovetkezd terhelések
tullépését:

- Alapegység polcai 25 kg.
-Falegység polcai25kg.

- Altalanosan zar6dé fickok 10 kg.
-Lagyan zar6do fiokok 30 kg.

Megfelel6 hasznalat

Ajtok: az ajtokat lagyan kell nyitni és zarni, elkerlilve a természetes nyitasi szoget meghaladé eréltetést, és nem
szabad becsapni. Ugyanezeket az utasitasokat kell kovetni a fiokok, kihtizhato kosarak és egységek, illetve minden
olyan rész esetében, amelyek nincsenek elldtva lagyan zar6dé mechanizmussal. Ugyeljen a forré edények és
serpeny6k vagy mas forrd eszk6zok hasznalatakor, amelyek helyrehozhatatlanul kérosithatjék a konyhat.

Munkalapok: a munkalapot nem ugy tervezték, hogy elbirjon tulzott sulyokat, vagy hogy vagdszerszamokat
hasznaljon rajta. Kiilonbo6zé targyak mozgatasakor ne huzza 6ket; ennek a tanacsnak a figyelmen kivil hagyasa
vagasokat vagy karcolasokat okozhat, amelyeket nem lehet helyreéllitani. Ugyeljen arra, hogy a diffiziés védelmet
a munkalap also6 oldaldra (a mosogatogép folé) szerelje fel, hogy extra védelmet nyujtson a nedvesség ellen. Ne
haszndlja a munkalapot forré edények tarolasara, vagy altaldban kerilje a munkalap kozvetlen érintkezését
barmely magas hémérsékletl elemmel. A f6z6lap hasznélatakor Uigyeljen az edény méretére az adott f6z6z6nén; a
nem medfelel6 méret a magas hdmérséklet terjedését eredményezheti azokon az elemeken, amelyek nem
alkalmasak annak ellenallé képességére (maga a munkalap vagy az allvany). Kerilje a viz barmilyen tipusu
beszivargasat vagy stagnalasat. Hasonloképpen kerdilje a hosszan tarté gézforrasoknak valé kitettséget (példaul ne
hagyja nyitvaa mosogatdgép ajtajat).

Javaslatokamosogatdégép hasznalatahoz

Ha a konyhdja mosogatdgéppel van felszerelve, célszeri Ggyelni arra, hogy a mosogatogép befejeztével (dltaldban
hangjelzés jelzi) ne nyissa ki azonnal a mosogatogép ajtajat. Varjon legalabb 30 percet, amig a mosés soran
keletkez6 g6z lecsapddik a mosotartalyban. A mosogatogép ajtajanak azonnali kinyitdsa, amint a mosasi ciklus
befejez6dott, a géz kiszivargasat idézi el6, amely szétterjed a konyhai kdrnyezetbe, ami idével a fa felduzzadasat
okozhatja, annak normal felszivodasi jellemz&i miatt. Mindemellett a mosogatégép ajtajanak zérva hagyasa
lehet6vé teszi a mosogatas héjének és a mosogatogépben jelenlévd géznek a kombinacidjat, hogy az edények
szaradasa alehetd legjobb médon menjen végbe.




Javaslatok az elszivé hasznalatahoz

Mindig hasznéljon fedét a hé visszatartasahoz és a f6zési idé csokkentéséhez. Ajanlott a késziléket mikodtetni a
fézés el6tt. Javasoljuk, hogy a f6zés befejezése utan 15 percig hagyja mikodni a késziléket, hogy teljesen
eltliintesse af6zés soran keletkez6 g6zoket és szagokat.

Amikor a késziiléket nem hasznalja, kapcsolja ki.

Tisztitas
Altalanos tisztitasi javaslatok

A konyhat puha, vizzel megnedvesitett ruhdval tisztitsa. Ne hasznaljon surolé szivacsot vagy tisztitoszert. Tovabba
ne hasznaljon mard hatdsu anyagokat (aceton, ammonia, fehérité, mardszdda stb.), amelyek karosithatjak a
konyhat. Minden tisztitas utdn gy6z6djon meg arrdl, hogy a konyhai elemeket megszaritotta, hogy elkeriilje a viz
allasat és avizkéfoltok képzddését.
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- Szerkezet: vizzel vagy semleges tisztitdszerrel megnedvesitett puha ruhdval tisztitsa. Ne
hagyjon vizet vagy tisztitdszer maradvényokat.

- Laminalt el6lapok: hasznéljon mikroszalas kendét vagy puha, vizzel vagy semleges
tisztitoszerrel megnedvesitett rongyot. Két rész viz és egy rész alkohol keveréke is hasznalhaté.
Ne hasznaljon surol6 tisztitdszert. A vizké eltavolitdsahoz hasznaljon gyenge savakat (10-15%)
tartalmazo termékeket. Alternativ megoldasként hasznalhat meleg vizzel vagy kevés ecettel
megnedvesitett ruhat. Minden tisztitas utan azonnal széritsa fel a felhasznalt termékek kiilonféle
maradvanyait.

- Csiszolt lakkozott el6lapok, UV és PVC: mikroszalas torl6kend6t vagy puha, vizzel vagy semleges
tisztitdszerrel megnedvesitett rongyot hasznéljon. Semmi esetre se hasznaljon surol6 hatasu
tisztitoszereket. Minden egyes tisztitas utan szaritsa fel a hasznalt termék maradvanyait.

- Munkalap: hasznaljon puha, nedves torlékendét vagy mikroszalas rongyot. A makacs
szennyez6dések eltavolitdsahoz hasznaljon puha szivacsokat semleges vagy livegtisztitoszerrel.
A vizkéfoltok eltavolitasahoz hasznaljon langyos vizet vagy kevés ecetet, enyhén savas
mosoészert alegmakacsabb foltok eltavolitaséra. A tisztitas utan szaritsa fel az 6sszes feluiletet. Ne
hasznaljon surolé szivacsot vagy tisztitdszert.




Kaytto ja huolto

Oikeaoppisen huollon, kdyton ja puhdistuksen avulla voit nauttia takuusta ja varmistaa, ettd tuotteen ominaisuudet
sdilyvattakuukautta pidempaan.

Yleiset suositukset

Tuuleta keittio kdyton aikana: savu tai hdyry saattaa vahingoittaa huonekalua (rakennetta ja etuosaa).
Oikeaoppisen kosteustason takaamiseksi tuuletuslaite tulee puhdistaa ja ylldpitad toimittajan kayttdoppaan
mukaan. Jos paatat sdilyttda syovyttdvia ainesosia (ammoniakki, kaustinen sooda jne.), varmista, etta astiat on
suljettu tiukasti, jotta ei synny vuotoja tai hdyryd, jotka saattavat vahingoittaa keittiotasi. Pitka altistuminen suoralle
auringonvalolle saattaa muuttaa tuotteen alkuperdista varia. Kaikkien liikkuvien osien (ovien, laatikoiden,
irrotettavien yksikoiden) oikeaoppisen toiminnan takaamiseksi &la nojaa niihin tai ota niista kiinni. Tarkista ettei
sisalle ole padssyt vetta, silld vesi voi vahingoittaa huonekaluja ajan kuluessa.

Oikeaoppista asetusta varten suositellaan painon jakamista tasaisesti eika seuraavia kuormituksia tule ylittaa:

- Perusyksikon hyllyt 25 Kg.
- Seindyksikon hyllyt 25 Kg.
-Tavallisen sulkumekanismin laatikot 10 Kg.
-Pehmean sulkumekanismin laatikot 30 Kg.

Oikeaoppinen kaytto

Ovet: ovet tulee avataja sulkeavaroenilman, ettd niitd pakotetaan aukeamaan luonnollista kulmaa enemméan. Niita
ei saa myoskaan paiskata kiinni. Samoja ohjeita tulee noudattaa laatikoiden, ulos vedettavien korien ja yksikdiden
tai kaikkien sellaisten osien kohdalla, joita ei ole varustettu pehmedlld sulkumekanismilla. Ole tarkkana kayttaessasi
kuumia kattiloita ja paistinpannuja tai muita kuumia laitteita, jotka saattavat vahingoittaa keittiotasi
peruuttamattomasti.

Tyotasot: tyOtasoa ei ole suunniteltu kannattelemaan liiallisia painoja eikd suoraan sen paalld tule leikata mitaan.
Eri esineitd liikuteltaessa niitd ei tule vetaa: jos tata ohjetta ei noudateta, seurauksena voi olla viiltoja tai naarmuja,
joita eivoida korjata. Varmista, ettd tydtason alapuolelle (astianpesukoneen yldpuolelle) on asennettu kosteussuoja
lisdsuojaa varten. Ald kaytd tydtasoa kuumien keittoastioiden sailyttdmiseen ja yleisesti ottaen valtd suoraa
kosketusta ty6tason ja erittdain kuumien osien vadlilla. Keittotasoa kdytettdessa kiinnita huomiota pannun kokoon
vastaavalla keittoalueella.Virheellinen koko voi johtaa kuuman lampétilan levidmisen osille, jotka eivat sovellu niille
(tyotaso itse tai lista). Kaikkea veden tunkeutumista tai keraantymista tulee valttaa. Samoin pitkaa altistumista
hoyrynlahteille tulee vélttaa (esimerkiksi astianpesukoneen ovea ei saa jattaa raolleen).

Astianpesukoneen kdyton suositus

Ha a konyhéja mosogatogéppel van felszerelve, célszer( tigyelni arra, hogy a mosogatogép befejeztével (altalaban
hangjelzés jelzi) ne nyissa ki azonnal a mosogatégép ajtajat. Véarjon legalabb 30 percet, amig a mosés soran
keletkez6 g6z lecsapddik a mosotartalyban. A mosogatogép ajtajanak azonnali kinyitdsa, amint a mosasi ciklus
befejez6dott, a géz kiszivargasat idézi el6, amely szétterjed a konyhai kdrnyezetbe, ami idével a fa felduzzadasat
okozhatja, annak normal felszivodasi jellemzdi miatt. Mindemellett a mosogatégép ajtajanak zérva hagyasa
lehet6vé teszi a mosogatas héjének és a mosogatogépben jelenlévd géznek a kombinacidjat, hogy az edények
szaradasa alehetd legjobb médon menjen végbe.
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Liesituulettimen kayton suositus

Kayta aina kantta lammon sdilyttamiseksi ja kypsennysajan vahentamiseksi. On suositeltavaa kdyttaa laitetta ennen
kypsennystd. On suositeltavaa pitaa laite kdynnissa 15 minuutin ajan kypsennyksen paatyttya kypsennyshoyryjen
ja-hajujen poistamiseksi kokonaan.

Jos laitetta ei kdytetd, sammuta se.

Puhdistus

Yleiset puhdistusta koskevat suositukset

Keittid tulee puhdistaa puhtaalla liinalla, joka on kostutettu veteen. Ald kdytd hankaavia sienid tai puhdistusaineita.
Ala my6skaan kiytd sydvyttévia aineita (asetoni, ammoniakki, valkaisuaine, kaustinen sooda jne.), jotka saattavat
vahingoittaa keittiotasi. Varmista jokaisen puhdistuksen jdlkeen, ettd olet kuivannut keittion osat veden kertymisen
jakalkkitahrojen muodostumisen ehkdisemiseksi.

- Rakenne: puhdista pehmeilld, vedelld kostutetuilla liinoilla tai neutraaleilla puhdistusaineilla.
Ala jata vesi- tai puhdistusainejaamia.

- Laminaatista valmistetut etuosat: kadyta mikrokuituliinaa tai pehmeéa liinaa, joka on kostutettu
vedelld tai neutraalilla puhdistusaineella. Voit myos kayttaa seosta, jossa on kaksi osaa vetta ja
yksi osa alkoholia. Al4 kéytd hankaavia puhdistusaineita. Kéyté kalkinpoistossa tuotteita, jotka
ovat heikosti happamia (10-15 %). Vaihtoehtoisesti voit kdyttaa liinaa, joka on kostutettu
lampimalla vedella tai pienella maaralla etikkaa. Kuivaa kdytettyjen tuotteiden eri osat
valittomastijokaisen puhdistuksen jalkeen.

—
- Harjatut ja lakatut etuosat, UV ja PVC: kdytd mikrokuituliinaa tai pehmeda liinaa, joka on
kostutettu vedelld tai neutraalilla pesuaineella. Ald kdytd missddn tapauksessa koskaan
hankaavia puhdistusaineita. Kuivaa kaikki jaamat kdytetyistd osista jokaisen puhdistuksen
jalkeen.

—

- Ty6taso: kdyta pehmeda kosteaa liinaa tai mikrokuituliinaa. Poista pinttynyt lika pehmeilla
sienillg, joissa on neutraalia tai lasille tarkoitettu puhdistusainetta. Kalkkitahrojen poistamiseksi
kdyta haaleaa vetta tai pientd maaraa etikkaa. Kayta kevyesti happamia pesuaineita
pinttyneimpien tahrojen tapauksessa. Kuivaa kaikki pinnat puhdistuksen jilkeen. Al3 kayta
hankaavia sienid tai puhdistusaineita.




Anvandning och underhall

Korrekt underhall, anvdandning och rengdring gor att du kan dra nytta av garantin och forsakra att produkten
bevararsina egenskaper underen langre period an garantitiden.

Allmdanna rekommendationer

Ventilera koket nar det anvands: kvardréjande rok eller anga kan skada moblerna (struktur och front).
Ventilationsutrustningen maste rengdéras och underhallas i enlighet med leverantérens anvandarguide for att en
korrekt fuktighetsniva ska kunna forsakras. Om du bestammer dig for att forvara fratande amnen (@ammoniak,
kaustiksoda etc.) i koket sa maste du se till att behallarna dr ordentligt forslutna sa att de inte lacker eller férangas, da
detta kan skada ditt kok. Lang exponering for direkt solljus kan férandra produktens ursprungliga farg. Bevara
korrekta funktion for de rorliga delarna (luckor, lador, utdragbara enheter) genom att inte luta dig mot eller hdanga
pa dem.Kontrollerasa att detinte finns ndgon vatteninfiltration, somilanga loppet kan orsaka skador pa méblerna.

For en korrekt forvaring rekommenderas det att vikten distribueras jamnt och att man undviker att dverskrida
foljande belastning:

-Basenhetenshyllor 25 kg.
-Véaggenhetens hyllor 25 kg.
-Ladormed standardstangning 10kg.
-Ladormed mjukstangning 30 kg.

Korrekt anvandning

Luckor: luckor maste 6ppnas och stangas mjukt for att undvika att den naturliga 6ppningsvinkeln 6verskrids.
Luckorna far inte heller smallas igen med kraft. Samma anvisningar maste foljas for lador, utdragbara korgar och
enheter i alla de delar som inte &r utrustade med mjukstangningsmekanism. Var forsiktig nar du anvander varma
grytoroch stekpannor ellerandra varma enheter som kan orsaka permanenta skador pa ditt kok.

Koksbankar: koksbanken arinte utformad for att tala Gverdriven vikt eller for att anvandas som skarbrada. Dra inte
objekt 6ver koksbanken nar du forflyttar dem. Om detta rad inte foljs kan permanenta repor eller hack uppsta. Se till
att diffusionsspéarren &r monterad pa undersidan av koksbanken (ovanfor diskmaskinen) for att ge ett extra skydd
mot fukt. Anvéand inte koksskivan till att forvara varma kokkéarl pa och undvik generellt direktkontakt med alla
enheter med hog temperatur pa koksskivan. Nar du anvander spisen ska du vara uppmarksam s att du anvander
ratt storlek pa grytan pa respektive kokzon. Fel storlek kan resultera i att hdga temperaturer sprids till enheter som
inte ar utformade for att tala dem (sjalva koksbéanken eller bakkantslist). Alla typer av vatteninfiltration eller
stillastdende vatten maste undvikas. P4 samma satt maste man undvika langvarig exponering for anga (Ilamna
exempelvisinte diskmaskinsluckan pa glant).

Rekommenderad diskmaskinsanvandning

Om ditt kok &r utrustat med en diskmaskin s& &r det lampligt att se till att diskmaskinsluckan inte 6ppnas
omedelbart efter att diskcykeln har avslutats (vilket vanligtvis anges av en ljudsignal). Vanta minst 30 minuter sa att
angan som genereras i diskmaskinen kondenseras inne i diskmaskinsutrymmet. Om diskmaskinsluckan 6ppnas
direkt efter att diskcykeln har avslutats sa lacker angan ut och sprids i koksmiljon, vilket med tiden kan orsaka att
trdet, pa grund av dess naturliga absorptionsegenskaper, svéller. Om diskmaskinsluckan ldmnas stangd gor
dessutom kombinationen av den befintliga varmen fran disken och angan i diskmaskinen att diskmaskinen kan
slutforatorkningen av disken pa basta mojliga satt.
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Rekommenderad anviandning av koksflikten

Anvand alltid ett lock for att bevara varmen och minska tillagningstiden. Det ar lampligt att sla pa apparaten innan
matlagningen pabdrjas. Vi rekommenderar att apparaten ldamnas pdaslagen under 15 minuter efter att
matlagningen haravslutats for att helt elimineradanga och matos.

Stdngavapparatenomdeninteanvands.

Rengoring

Allmanna rengoringsrekommendationer

Koket maste rengdras med en mjuk trasa som fuktats med vatten. Anvand inga slipande svampar eller
rengdringsmedel. Anvénd dessutom inga fratande @mnen (aceton, ammoniak, blekmedel, kasutiksoda etc.) som

skadar ditt kok. Efter varje rengoring ska du se till att du torkar av koksenheterna for att undvika stillastdende vatten
och attdetbildas kalkavlagningsflackar.

- Struktur: rengdr med en mjuk trasa som fuktats med vatten eller neutrala rengéringsmedel.
Lamna inga rester av vatten eller rengdringsmedel.etuilla liinoilla tai neutraaleilla
puhdistusaineilla. Al3 jata vesi- tai puhdistusainejaamia.

- Front i laminat: anvand en mikrofiberduk eller en mjuk trasa som fuktats med vatten eller ett
neutralt rengéringsmedel. Det gar dven att anvdanda en blandning av tva delar vatten och en del
alkohol. Anvénd inte slipande rengdringsmedel. Anvand produkter som innehaller svaga syror
(10-15 %) for att avlagsna kalkbeldggningar. Alternativt kan du anvanda en trasa som fuktats
med varmt vatten eller lite vindger. Efter varje rengoring ska du omedelbart torka bort olika rester
avde produkter som anvants.

- [p—
- Borstade lackade fronter, UV-lack och PVC: anvand en mikrofiberduk eller en mjuk trasa som
fuktats med vatten eller ett neutralt rengéringsmedel. Anvand aldrig slipande rengéringsmedel.

—

Torka alltid bort allaresterav rengdringsmedel efter varje rengoring.

- Koksbank: anvand en mjuk, fuktig trasa eller mikrofiberduk. Anvéand en mjuk svamp med
neutralt rengéringsmedel eller glasrengdringsmedel for att avlagsna envis smuts. Anvénd
ljlummet vatten eller lite vindger for att avlagsna kalkavlagringsflackar. Anvand milt sura
rengdringsmedel for de mest envisa flackarna. Torka alla ytor efter att du har rengjort dem.
Anvandingasslipande svampar eller rengéringsmedel.
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Utilisation et entretien

Un entretien correct, une utilisation et un nettoyage adéquats, vous permettent de bénéficier de la garantie et de
vous assurer que le produit conservera ses propriétés pendant une période plus longue que la couverture de la
garantie.

Recommandations générales

Aérer la cuisine lors de son utilisation : la persistance de fumée ou de vapeur pourrait endommager le mobilier
(structure et facade). Afin d'assurer un niveau d'humidité correct, I'équipement de ventilation doit étre nettoyé et
entretenu conformément au guide d'utilisation du fournisseur. Si vous décidez de stocker des substances corrosives
(ammoniac, soude caustique, etc.), assurez-vous que les récipients sont bien fermés pour éviter les fuites ou la
formation de vapeur qui pourraient endommager votre cuisine. Une exposition prolongée a la lumiére directe du
soleil peut altérer la couleur d'origine du produit. Pour préserver le bon fonctionnement de tous ces éléments
mobiles (portes, tiroirs, éléments extractibles) ne pas s'appuyer nis'y accrocher. Vérifiez les infiltrations d'eau qui, ala
longue, peuventendommager les meubles.

Pourunlogement correct, il estrecommandé de répartir les poids uniformément, en évitant de dépasser les charges
suivantes:

-Etagéres de base 25 kg.
- Etagéres murales 25 kg.
-Tiroirs afermeture standard 10kg.
-Tiroirs afermeture amortie 30 kg.

Utilisation correcte

Portes: les portes doivent étre ouvertes et fermées en douceur en évitant de forcer au-dela de I'angle d'ouverture
naturel et ne doivent pas non plus étre claquées. Les mémes indications doivent étre suivies pour les tiroirs, les
paniers coulissants et les éléments ou pour toutes les parties qui ne sont pas équipées du mécanisme de fermeture
amortie. Faites attention lorsque vous utilisez des casseroles et des poéles chaudes ou d'autres appareils chauds qui
pourraientirrémédiablementendommager votre cuisine.

Plans de travail : le plan de travail n'est pas congu pour supporter des poids excessifs ou pour utiliser des outils de
coupe directement dessus. Lorsque vous déplacez divers éléments, ne les faites pas glisser ; le non-respect de cette
consigne peut créer des coupures ou des rayures irréparables. Assurez-vous que la barriere de diffusion est montée
sous le plan de travail (au-dessus du lave-vaisselle) pour une protection supplémentaire contre I'humidité. N'utilisez
pasle plandetravail pour stocker des ustensiles de cuisine chauds ou, de maniére général, évitezle contact direct du
plan de travail avec tout élément dont la température est élevée. Lors de I'utilisation de la table de cuisson, faites
attention a la taille de la casserole sur la zone de cuisson respective ; la mauvaise dimension pourrait provoquer la
propagation de températures élevées sur des éléments qui ne sont pas aptes a les supporter (plan de travail lui-
méme ou dosseret). Tout type d'infiltration ou de stagnation d'eau doit étre évité. De méme, une exposition
prolongée a des sources de vapeur doit étre évitée (par exemple, ne pas laisser la porte du lave-vaisselle
entrouverte).

Recommandation d'utilisation du lave-vaisselle

Si votre cuisine est équipée d'un lave-vaisselle, il est conseillé de s'assurer qu'une fois le cycle de lavage terminé
(généralement signalé par un signal sonore), la porte de ce dernier ne doit pas étre ouverte immédiatement.
Attendez au moins 30 minutes que la vapeur générée par le lavage se condense a l'intérieur de la cuve de lavage.
Une ouverture rapide de la porte du lave-vaisselle dés que le cycle de lavage est terminé, provoque la sortie de la
vapeur et sa propagation dans |I'environnement de la cuisine, provoquant un gonflement possible au fil du temps en
raison de la caractéristique d'absorption normale du bois. De plus, laisser la porte du lave-vaisselle fermée permet
de combiner la chaleur du lavage et la vapeur présente dans le lave-vaisselle pour compléter le séchage de la
vaisselle de la meilleure fagon possible.




Recommandation d'utilisation de la hotte aspirante

Utilisez toujours un couvercle pour conserver la chaleur et réduire les temps de cuisson. Il est recommandé de faire
fonctionnerl'appareil avantla cuisson. llest conseillé de laisser I'appareil en marche pendant 15 minutes apréslafin
delacuisson pour éliminer complétementles vapeurs etles odeurs de cuisson.

Sil'appareil n'est pas utilisé, veuillez I'éteindre.

Nettoyage

Recommandations générales de nettoyage

La cuisine doit étre nettoyée avec un chiffon doux imbibé d'eau. N'utilisez pas d'éponges ni de détergents abrasifs.
N'utilisez pas non plus de substances corrosives (acétone, ammoniaque, eau de Javel, soude caustique, etc.) qui

endommageraient votre cuisine. Aprés chaque nettoyage, assurez-vous d'avoir séché les éléments de la cuisine
pour éviterla stagnation de l'eau et laformation de taches de calcaire.

- Structure : nettoyer avec des chiffons doux imbibés d'eau ou de détergents neutres. Ne laissez
aucunrésidud'eau ou de détergent.

- Facades en stratifié : utiliser un chiffon en microfibre ou un chiffon doux imbibé d'eau ou d'un
détergent neutre. Il est également possible d'utiliser un mélange de deux parties d'eau et d'une
partie d'alcool. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs. Pour le détartrage, utiliser des produits
contenant des acides faibles (10-15%). Alternativement, vous pouvez utiliser un chiffon imbibé
d'eau tiede ou d'un peu de vinaigre. Apres chaque nettoyage, essuyez immédiatement les
résidus divers des produits utilisés.

-Facades laquées brossées, UV et PVC : un chiffon microfibre ou un chiffon doux imbibé d'eau ou
de détergent neutre doit étre utilisé. N'utilisez jamais de nettoyants abrasifs. Aprés chaque
nettoyage, essuyez tout résidu des produits utilisés.

- Plan de travail : utilisez un chiffon doux humidifié ou en microfibre. Pour la saleté tenace, utilisez
des éponges douces avec des détergents neutres ou pour vitres. Pour enlever les taches de
calcaire, utilisez de I'eau tiede ou un peu de vinaigre, en utilisant des détergents légérement
acides pour les taches les plus tenaces. Apres le nettoyage, séchez toutes les surfaces. N'utilisez
pas d'éponges nide nettoyants abrasifs.




Gebruik en onderhoud

Door correct onderhoud, juist gebruik en reiniging, kunt u gebruik maken van de garantie en bent u er zeker van dat
het productzijn eigenschappen zal behouden gedurende een langere periode dan de garantiedekking.

Algemene aanbevelingen

Ventileer de keuken tijdens het gebruik: het blijven hangen van rook of stoom kan het meubilair (structuur en
voorkant) beschadigen. Om een juiste vochtigheidsgraad te garanderen, moet het ventilatiesysteem gereinigd en
onderhouden worden volgens de gebruiksaanwijzing van de leverancier. Indien u besluit corrosieve stoffen te
bewaren (ammoniak, bijtende soda, enz...) moet u ervoor zorgen dat de verpakkingen goed gesloten zijn om lekken
of dampvorming te voorkomen, waardoor uw keuken beschadigd zou kunnen worden. Langdurige blootstelling
aan direct zonlicht kan de oorspronkelijke kleur van het product veranderen. Om de goede werking van alle
bewegende onderdelen (deuren, laden, uittrekbare delen) te handhaven, dient u er niet op te leunen of u eraan vast
te klampen. Controleer of er geen infiltraties van water zijn, die op termijn schade aan het meubilair kunnen
veroorzaken.

Voor een correcte plaatsing is het aan te bevelen de gewichten gelijkmatig te verdelen, en daarbij de volgende
belastingen niet te overschrijden:

-Planken onderkast 25 Kg.
-Planken bovenkasten 25 Kg.
-Standaard sluitende laden 10Kg.
- Zachtsluitendeladen 30Kg.

Correct gebruik

Deuren: de deuren moeten zachtjes geopend en gesloten worden, waarbij voorkomen moet worden dat ze verder
dan de openingshoek geforceerd worden; ook mogen ze niet dichtgeslagen worden. Dezelfde aanwijzingen
moeten gevolgd worden voor laden, uittrekbare manden en kasten of bij alle onderdelen die niet voorzien zijn van
een zacht sluitingsmechanisme. Let goed op bij het gebruik van hete potten en pannen of andere hete voorwerpen,
die uw keuken onherstelbaarzouden kunnen beschadigen.

Werkbladen: het werkblad is niet ontworpen om overmatige gewichten te dragen of om er rechtstreeks
snijgereedschap op te gebruiken. Bij het verplaatsen van voorwerpen dient u ze niet te slepen; niet-naleving
hiervan kan leiden tot sneden of krassen die niet meer hersteld kunnen worden. Zorg ervoor dat de diffusiebarriéere
het aan de onderkant van het werkblad (boven de vaatwasmachine) gemonteerd is, voor extra bescherming tegen
vocht. Gebruik het werkblad niet voor het neerzetten van heet kookgerei en vermijd in het algemeen direct contact
van het werkblad met enig product met een hoge temperatuur. Let bij het gebruik van de kookplaat op de grootte
van de pan op de respectieve kookzone; een onjuiste grootte kan leiden tot de verspreiding van hoge temperaturen
op elementen die niet geschikt zijn om die te weerstaan (het werkblad zelf of de opstaande rand). Elke vorm van
waterinfiltratie of -stagnatie moet worden vermeden. Evenzo moet langdurige blootstelling aan bronnen van
stoom vermeden worden (laat bijvoorbeeld de deur van de vaatwasmachine niet op een kier staan).

Aanbeveling voor het gebruik van de vaatwasmachine

Als uw keuken voorzien is van een vaatwasmachine, is het raadzaam ervoor te zorgen dat, zodra de wascyclus
voltooid is (meestal aangegeven door een geluidssignaal), de deur van de vaatwasmachine niet onmiddellijk
geopend wordt. Wacht ten minste 30 minuten totdat de stoom die door het wassen is ontstaan, in de wastank is
gecondenseerd. Als de deur van de vaatwasser onmiddellijk na het einde van de wascyclus geopend wordt zal de
stoom eruit komen en zich door de keukenomgeving verspreiden. Hierdoor kan na verloop van tijd zwelling
ontstaan, als gevolg van het normale absorptievermogen van hout. Bovendien zorgt het gesloten houden van de
deur van de vaatwasser ervoor dat de combinatie van de warmte van het wassen en de stoom die in de vaatwasser
aanwezig is, hetdrogen van het vaatwerk zo goed mogelijk kan afronden.
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Aanbeveling voor het gebruik van de afzuigkap

Gebruik altijd een deksel om de warmte vast te houden en de kooktijd te verkorten. Het verdient aanbeveling het
toestel voor het koken in werking te stellen. Geadviseerd wordt het toestel na het beéindigen van het koken nog 15
minuten aan te laten staan om de kookdampen en-geuren volledig te laten verdwijnen.

Als het toestel niet gebruikt wordt, schakel het dan uit.

Reiniging
Algemene aanbevelingen voor het schoonmaken

De keuken moet schoongemaakt worden met een zachte, met water bevochtigde doek. Gebruik geen schurende
sponzen of schoonmaakmiddelen. Gebruik ook geen bijtende stoffen (aceton, ammoniak, bleekmiddel, bijtende
soda, enz.) die uw keuken zouden kunnen beschadigen. Na elke schoonmaakbeurt moet u ervoor zorgen dat u de
keukenelementen afgedroogd hebt, om te voorkomen dat er water blijft staan en er kalkvlekken ontstaan.

- Structuur: schoonmaken met zachte doeken die bevochtigd zijn met water of neutrale
schoonmaakmiddelen. Laat geen resten van water of schoonmaakmiddel achter.

- Voorkanten van laminaat: gebruik een microvezeldoek of een zachte doek die bevochtigd is
met water of een neutraal schoonmaakmiddel. Het is ook mogelijk een mengsel van twee delen
water en één deel alcohol te gebruiken. Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen. Gebruik
voor het verwijderen van kalk producten die zwakke zuren bevatten (10-15%). Als alternatief
kunt u een doek gebruiken die bevochtigd is met warm water of een beetje azijn. Droog na elke
reiniging onmiddellijk de verschillende resten van de gebruikte producten af.

- Geborstelde gelakte fronten, UV en PVC: gebruik hiervoor een microvezeldoek of een zachte
doek die bevochtigd is met water of een neutraal schoonmaakmiddel. Gebruik in geen geval
schurende schoonmaakmiddelen. Droog na elke schoonmaakbeurt de resten van de gebruikte
producten af.

- Werkblad: gebruik een zachte vochtige doek of microvezeldoek. Om hardnekkig vuil te
verwijderen, gebruikt u zachte sponzen met een neutraal of glasreinigingsmiddel. Om
kalkvlekken te verwijderen gebruikt u lauw water of een beetje azijn, en voor de hardnekkigste
vlekken gebruikt u mild zure schoonmaakmiddelen. Droog na het schoonmaken alle
oppervlakken af. Gebruik geen schurende sponzen of schoonmaakmiddelen.




Betrieb und Wartung
Korrekte Wartung, sachgeméafle Verwendung und Reinigung ermdglichen es lhnen, eventuell die Garantie in
Anspruch zu nehmen und sicherzustellen, dass das Produkt seine Eigenschaften iber einen langeren Zeitraum
beibehéltals von der Garantie abgedeckt wird.

Wichtige Hinweise

Sorgen Sie wahrend des Gebrauchs fir eine gute Beliiftung: anhaltender Rauch oder Dampf kénnte die Mébel
(Struktur und Front) beschadigen. Um ein korrektes Feuchtigkeitsniveau zu gewahrleisten, muss die Abzugshaube
gemal der Bedienungsanleitung des Herstellers gereinigt und gewartet werden. Sollten Sie dtzende Substanzen
(Ammoniak, Natronlauge usw.) lagern, vergewissern Sie sich, dass die Behalter fest verschlossen sind, um ein
Auslaufen oder Verdampfen zu vermeiden, was lhre Kiiche beschddigen kénnte. Langere direkte
Sonneneinstrahlung kann die urspriingliche Farbe des Produkts verdndern. Um die korrekte Funktion all dieser
beweglichen Elemente (Tiren, Schubladen, ausziehbare Einheiten) zu erhalten, stiitzen Sie sich nicht darauf und
klammern Sie sich nicht daran fest. Kontrollieren Sie, ob Wasser eindringt, da dies auf Dauer die M6bel beschadigen
kann.

Fir eine korrekte Unterbringung wird empfohlen, die Gewichte gleichmaBig zu verteilen und dabei die folgenden
Lasten nichtzu liberschreiten:
-Planken onderkast 25 Kg.
-Planken bovenkasten 25 Kg.
-Standaard sluitende laden 10Kg.
- Zachtsluitendeladen 30Kg.

OrdnungsgemafBe Verwendung

Tiiren: Tiren missen sanft gedffnet und geschlossen werden, wobei ein Offnen (iber den vorgesehenen
Offnungswinkel hinaus zu vermeiden ist. Dariiber hinaus sollten Sie auch nicht zugeschlagen werden. Dies giltauch
fir Schubladen, ausziehbare Korbe und Elemente bzw. fiir alle Teile, die nicht mit Dampfungsmechanismus
ausgestattet sind. Geben Sie acht, wenn Sie heie Topfe und Pfannen oder andere heille Gerdte verwenden, da
diese lhreKlcheirreparabel beschdadigen konnten.

Arbeitsplatten: Die Arbeitsplatte ist nicht dafiir ausgelegt, Uberméaflige Gewichte zu tragen oder
Schneidwerkzeuge direkt darauf zu verwenden. Wenn Sie verschiedene Elemente verschieben, ziehen Sie sie nicht
Uber die Oberflache; Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu irreparablen Schnitten oder Kratzern fiihren.
Stellen Sie sicher, dass die Diffusionssperre an der Unterseite der Arbeitsplatte (liber der Spiilmaschine) angebracht
ist, um zusétzlichen Schutz vor Feuchtigkeit zu bieten.Verwenden Sie die Arbeitsplatte nicht als Ablage von heiBem
Kochgeschirr.Vermeiden Sieim Allgemeinen den direkten Kontakt von heilBen Gegenstanden mit der Arbeitsplatte.
Achten Sie bei der Benutzung des Kochfeldes, dass dieses fiir die gewahlte Topfgroe geeignetist. Die falsche GroRe
kann dazu fihren, dass sich hohe Temperaturen auf Elemente ausbreiten, die dafiir nicht geeignet sind
(Arbeitsplatte selbst oder Aufkantung). Jede Art von Wasserinfiltration oder -stagnation ist zu vermeiden. Ebenso ist
eineldngere Einwirkung von Dampf zu vermeiden (z. B. Spiilmaschinentiir nicht offen lassen).

Hinweise zum Gebrauch der Geschirrspiilmaschine

Wenn lhre Kiiche mit einem Geschirrspuler ausgestattet ist, sollten Sie sicherstellen, dass nach Beendigung des
Spuilgangs (in der Regel durch ein akustisches Signal angezeigt) die Tir des Geschirrspilers nicht sofort gedffnet
wird.Warten Sie mindestens 30 Minuten, damit der beim Waschen entstehende Dampfim Waschtank kondensieren
kann. Ein sofortiges Offnen der Spiilmaschinentiir, sobald der Spiilgang abgeschlossen ist, fiihrt dazu, dass der
Dampf entweicht und sich in der Kiichenumgebung ausbreitet, was aufgrund der normalen
Absorptionseigenschaften von Holz mit der Zeit zu einem méglichen Aufquellen fiihren kann. Wenn Sie die Tiir des
Geschirrspilers geschlossen lassen, ermdéglicht die Kombination aus der Hitze des Geschirrs und dem im
Geschirrspuiler vorhandenen Dampf, das Trocknen des Geschirrs auf die bestmdogliche Weise abzuschlieBen.




Hinweise zum Gebrauch der Dunstabzugshaube

Verwenden Sie immer einen Deckel, um die Hitze aufrechtzuerhalten und die Garzeiten zu reduzieren. Es wird
empfohlen, das Gerdt vor dem Garen einzuschalten. Es wird empfohlen, das Gerdt nach Beendigung des
Garvorgangs noch 15 Minuten lang in Betrieb zu lassen, um Kochdampfe und -gertiche vollstandig zu beseitigen.
Wenn das Gerat nicht verwendet wird, bitte schalten Sie es ab.

Reinigung

Allgemeine Hinweise zur Reinigung
Die Kiiche muss mit einem weichen mit Wasser befeuchtetem Tuch gereinigt werden. Verwenden Sie keine
scheuernden Schwamme oder Reinigungsmittel. Verwenden Sie auBerdem keine dtzenden Substanzen (Aceton,
Ammoniak, Bleichmittel, Atznatron usw.), die lhre Kiiche beschidigen wiirden. Stellen Sie nach jeder Reinigung
sicher, dass Sie die Klichenelemente ordnungsgemaR getrocknet haben, um Wasserstagnation und die Bildung von
Kalkflecken zu vermeiden.

- Struktur: Mit weichen, mit Wasser oder neutralen Reinigungsmitteln angefeuchteten Tiichern
reinigen. Hinterlassen Sie keine Wasser-oder Reinigungsmittelriickstande.

- Laminatfronten: Verwenden Sie ein Mikrofasertuch oder ein weiches Tuch, das mit Wasser oder
einem neutralen Reinigungsmittel angefeuchtet ist. Es ist auch moéglich, eine Mischung aus zwei
Teilen Wasser und einem Teil Alkohol zu verwenden.Verwenden Sie keine scheuernden Reiniger.
Verwenden Sie zur Kalkentfernung Produkte mit schwachen Sauren (10-15%). Als Alternative
kdnnen Sie auch ein mit warmem Wasser oder etwas Essig angefeuchtetes Tuch verwenden.
Nach dem Reinigen missen Sie die verschiedenen Riickstdnde der verwendeten Produkte
trocknen.

—
- Geblurstete Lackfronten, UV und PVC: Verwenden Sie ein Mikrofasertuch oder ein weiches Tuch,
das mit Wasser oder einem neutralen Reinigungsmittel angefeuchtet ist. In jedem Fall diirfen Sie
niemals scheuernde Reiniger verwenden. Nach jeder Reinigung missen Sie die Riickstdnde der
verwendeten Produkte trocknen.

—

- Arbeitsplatte: verwenden Sie ein weiches, feuchtes Tuch oder Mikrofasertuch. Um hartnackigen
Schmutz zu entfernen, verwenden Sie weiche Schwamme mit neutralem oder Glasreiniger.
Verwenden Sie zum Entfernen von Kalkflecken lauwarmes Wasser oder etwas Essig, bei
hartnackigen Flecken mild sdurehaltige Reinigungsmittel. Nach der Reinigung miissen Sie alle
Oberflachen trocknen.Verwenden Sie keine scheuernden Schwamme oder Reiniger.
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